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WAT BETEKENT BEWARING ?

Bewaring is de opslag (in kelders, opslagplaat-
sen of koelkasten) van fruit en groenten om hun
smaak te bewaren en te voorkomen dat ze beder-
ven. Bewaring betekent dus niet het invriezen of
inblikken van groenten of fruit.

Te onthouden: de bewaring in koelkasten vraagt
minder energie dan het transport per boot of
per vliegtuig.

Bijvoorbeeld:

-1 kg Belgische bewaarappels, opgegeten na
de winter in april = 0,15 kg CO,

+1kg Chileense appels ingevoerd per boot
=0,55 kg CO,

Om de ecologische impact van uw voeding te
verminderen kiest u best voor verse seizoens-
groenten en -fruit geproduceerd en/of bewaard
in Belgié. De milieu-impact van uw voeding zal zo
sterk verkleinen.
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U vindt geen sinaasappelen, meloenen of
abrikozen in de kalender? Dat is normaal!

De kalender vermeldt immers enkel de
plaatselijk geteelde groenten en fruit, d.w.z.
seizoensproducten - dus niet van serreteelt -
die geteeld zijn in Belgié of in één van

de aangrenzende streken.
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WAT BETEKENT BEWARING ?

Bewaring is de opslag (in kelders, opslagplaat-
sen of koelkasten) van fruit en groenten om hun
smaak te bewaren en te voorkomen dat ze beder-
ven. Bewaring betekent dus niet het invriezen of
inblikken van groenten of fruit.

Te onthouden: de bewaring in koelkasten vraagt
minder energie dan het transport per boot of
pervliegtuig.

Bijvoorbeeld:

-1 kg Belgische bewaarappels, opgegeten na
de winterin april =0,15 kg CO,

21kg Chileense appels ingevoerd per boot
=0,55 kg CO,

Om de ecologische impact van uw voeding te
verminderen kiest u best voor verse seizoens-
groenten en -fruit geproduceerd en/of bewaard
in Belgié. De milieu-impact van uw voeding zal zo
sterk verkleinen.
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WAT BETEKENT BEWARING ?

Bewaring is de opslag (in kelders, opslagplaat-
sen of koelkasten) van fruit en groenten om hun
smaak te bewaren en te voorkomen dat ze beder-
ven. Bewaring betekent dus niet het invriezen of
inblikken van groenten of fruit.

Te onthouden: de bewaring in koelkasten vraagt
minder energie dan het transport per boot of
per vliegtuig.

Bijvoorbeeld:

-1 kg Belgische bewaarappels, opgegeten na
de winter in april = 0,15 kg CO,

21kg Chileense appels ingevoerd per boot
=0,55 kg CO,

Om de ecologische impact van uw voeding te
verminderen kiest u best voor verse seizoens-
groenten en -fruit geproduceerd en/of bewaard
in Belgié. De milieu-impact van uw voeding zal zo
sterk verkleinen.




